
SSooeeppeenn
S1. “Yok Tha” soep…………………….…………………...……….4,50

Lichtpikante soep van het huis op basis van varkens-
bouillon, Chinese champignons, bamboescheuten en stukjes ananas

S2. “Wan Tan” soep……………….………………….…………….4,50
Heldere soep met Chinese “ravioli” van garnalen en vlees

S3. “Suan La” soep……………....…………………………………4,50
Pikant gekruide soep met een vleugje vinaigre aroma

S4. Lentesoep van sla en tomaten ……………………….………..4,25

S5. Kippensoep met groenten…….………..……….………………2,50

S6. Tomatensoep...…………………………………………………..2,50

S7. Kampernoeliessoep……………........…………………………...2,95

S8. Chinese champignonsoep met kip.............................................2,95

S9. Bamboesoep met kip…………......…………………..……….. .2,95

S10. Zoete maïssoep met kip………………………………………....2,95

S11. Zoete maïssoep met krab………………………………………..3,25

S12. Haaienvinnensoep…………………………….…………………3,25

VVoooorrggeerreecchhtteenn
V1. Loempia met kip met zoetzure saus……………………...….. .2,95

V2. Vegetarische loempia met zoetzure saus………………………2,75

V3. Loempia met krab met zoetzure saus………………………….3,50

V4. Loempia met garnalen met zoetzure saus……………….…….4,25

V5. Kroepoek………………...…………………………………….…2,00

V6. Mini-loempia's met zoetzure saus (6 stuks)……..………………..2,75

V7. Curry-tricons (6 stuks)………………..……………......………….2,75
Krokant voorgerecht met currysmaak

V8. Gebakken Fan-ko (3 stuks)………...…………………..…………..4,00
Pasteitje van garnaal en vlees in een krokant vestje

Bij een bestelling van meer dan
50,00 euro, gratis fles wijn van het huis.
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V10. Kippensaté (2 stuks)…………………………….....……………….4,50

V11. Varkenssaté (2 stuks)…………………….....………………………4,50

V17. Traditioneel stoommandje Dim Sum (4 stuks)…....………………4,00

V18. Gestoomde Fan-Ko (3 stuks)…………………......………………..4,00
Pasteitje van garnaal en vlees in een wit jasje

V19. Xiao Long Bao (3 stuks)……...........……………………………….4,00
Vleespasteitje omhuld met een zacht jasje

V22. Chinees voorgerecht…………………………………………….6,75
Duet van kippensaté en varkenssaté, 2 stuks garnalen op toast

KKiippppeennsscchhootteellss
31. Gewokte kippenblokjes met groenten in curry…………….…..8,95

32. Kippenblokjes met chili en zwarte bonen………….………..…8,95

33. Kippenblokjes met Chinese champignons en

gedroogde lelieblaadjes in oestersaus…………………………..9,50

34. Gepaneerde kippeblokjes met zoetzure saus……………..……9,25

35. Kippenblokjes met stukjes ananas……………...……………...8,95

36. Kippenblokjes in tomatensaus…………......……………..….…8,95

37. Halve braadkip met gestoofde groenten……….….…………..10,50

38. Gebraden kip met currysaus of tomatensaus ½ ……………... 9,50

of ¼........................7,00

EEeennddeennggeerreecchhtteenn
41. Eendenfilet met groenten…………….....……………………..13,50

keuze uit Currysaus of Pikante saus
42. Eendenfilet-sneetjes met Chinese kampernoelies

en gedroogde lelieblaadjes in oestersaus………………..…….13,95

43. Eendenfilet-sneetjes met ananas…...………………………….13,50

44. Geroosterde Cantonese eend…………….....………………….13,50

VVaarrkkeennssggeerreecchhtteenn
51. Gewokte varkensvlees met groenten in curry………....…….…9,25

52. Varkensvlees met chili en zwarte bonen……….……….….…..9,25
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53. Varkensvlees met Chinese champignons en gedroogde
lelieblaadjes in oestersaus………….....…………………….…..9,75

54. Gepaneerde varkensvlees met zoetzure saus………….….……9,50

55. Babipangang met groenten (geroosterd varkensvlees)……..........…….…9,50
keuze uit Currysaus, Oestersaus, Tomatensaus of Zoetzuur

56. Varkensfilet (Cha-shao) op typisch Cantonese wijze
met honing……….................…………………………………...9,75

57. Gebraden ribbetjes…………….....……………………….……..9,95
keuze uit Looksaus of Zoetzure saus

58. Combi-schotel……......…………………………………………11,95
Een mengeling van scampi’s, varkensvlees en malse
stukjes kip met verse groentjes uit de wok.

RRuunnddeerrggeerreecchhtteenn
61. Gewokte rundsvlees met groenten in curry…………...………..9,95

62. Rundsvlees met chili en zwarte bonen……….......…………….9,95

63. Rundsvlees met Chinese champignons en gedroogde
lelieblaadjes in oestersaus……………….……………………..10,50

64. Malse steak………………………………....…………….……..11,95
keuze uit Champignonsaus op Chinese wijze, Ajuinsaus of Natuur

65. Rundsvlees met stukjes ananas……….………………….….….9,95

66. Rundsvlees met roerei in een sausje van tomaten......................9,95

SSccaammppii’’ss
81. Gewokte scampi’s met groenten in curry…………....………..13,95

82. Scampi’s met chili en zwarte bonen…………………..……….13,95

83. Scampi’s met Chinese champignons en gedroogde
lelieblaadjes in oestersaus ……………….…………………….14,50

84. Gepaneerde Chinese garnalen met zoetzure saus ……………14,25

85. Scampi’s met gestoofde groenten……………………....……..13,95

86. Ongepelde scampi’s………………..…………………………..14,50
keuze uit Tomatensaus, Pikante saus of Oestersaus
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VViiss eenn ZZeeeevvrruucchhtteenn
87. Omelet met kleine garnalen op Chinese wijze………………..10,95

88. Omelet met fancy krab op Chinese wijze………..……………10,95

89. King krab overgoten met een milde currysaus….…………….12,50

90. Kikkerbilletjes met chili en zwarte bonen……………...…….10,95

91. Kikkerbilletjes in looksaus……………………………………..10,95

92. Kabeljauwfiletbolletjes op wijze van de chef………...………..11,95
Keuze uit Oestersaus of Zoetzure saus

93. Gebakken tongfilet in botersaus………....……………………13,50

94. Tongfilet met julienne van gember en uitjes…………………13,50

95. Calamares met seizoengroenten………..……………………..10,95
Keuze uit Currysaus of met Chili en zwarte bonen

96. Calamares met Chinese kampernoelies en gedroogde
Lelieblaadjes………....................................................………..10,95

97. Gepaneerde calamares met zoetzure saus……………............11,50

CChhoopp SShhooyy
((ssoojjaasscchheeuutteenn))

101. Chop Shoy “Yok Tha”………………………....……………….11,95
met garnaaltjes en gebraden varkensvlees (cha-shao)

102. Chop Shoy met kippeblokjes………..………………………..…8,95

103. Chop Shoy met scampi’s……………………………………….13,95

104. Chop Shoy met runderlapjes……...………………………….…9,95

105. Chop Shoy met roze garnalen………………………………….10,95

106. Chop Shoy met calamares……...………………………………10,95

107. Chop Shoy “Vegetarisch”………………………….……………8,25

EEXXTTRRAA PPOORRTTIIEESS -- SSUUPPPPLLEEMMEENNTTEENN

Alle bovenvermelde gerechten worden geserveerd
met Nasigoreng, witte rijst of frietjes.

Supplement voor bamigoreng, Kantonese noedles en
mihoen : 2,00 euro/persoon.
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SAUZEN :

zoetzure saus, currysaus, tomatensaus…..….1,50

mayonaise, ketchup……….....……………….1,50

extra portie gestoomde rijst……......………...2,00

extra portie frietjes……………...…………….2,00

BBaammiiggoorreenngg
((ggeebbaakkkkeenn nnooeeddeellss))

111. Bamigoreng “Yok Tha”………………………….…………….11,95
met garnaaltjes en gebraden varkensvlees (cha-shao)

112. Bamigoreng met kippeblokjes………….………………………8,95

113. Bamigoreng met scampi’s……………………………………..13,95

114. Bamigoreng met runderlapjes……………………………….…9,95

115. Bamigoreng met gebraden varkensfilet…….……………….…9,50

116. Bamigoreng Vegetarisch…………….....……………………….6,75

KKaannttoonneessee NNooeeddeellss
((ffiijjnnee sstteennggeellmmiiee oopp bbaassiiss vvaann eeiieerreenn))

121. Gebakken Kantonese noedels “Yok Tha”…………...………..11,95
met garnaaltjes en gebraden varkensvlees (cha-shao)

122. Gebakken Kantonese noedels met kip……………………..….8,95

123. Gebakken Kantonese noedels met scampi’s….………………13,95

124. Gebakken Kantonese noedels Met rundslapjes.....……….…..9,95

125. Gebakken Kantonese noedels met cha-shao………….…….…9,50

126. Gebakken Kantonese noedels “Singapore”...…………....……11,95
met currysmaak
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MMiihhooeenn
((ffiijjnnee sstteennggeellmmiiee oopp bbaassiiss vvaann rriijjsstt))

131. Mihoen “YOK THA”…………………………………………..11,95
met garnaaltjes en gebraden varkensvlees (cha-shao)

132. Mihoen met kippenblokjs.......…………….....…………...…….8,95

133. Mihoen met scampi’s..............…………….....……………….13,95

134. Mihoen met runderlapjes.........…………….....…………..…….9,95

135. Mihoen met cha-shao..................………….....…………….…..9,50

136. Mihoen “Singapore”...............…………….....……………..….11,95
met currysmaak

NNaassiiggoorreenngg
((ggeebbaakkkkeenn rriijjsstt mmeett eeii eenn ggrrooeennttjjeess))

141. Nasigoreng “Yok Tha”…………….…………………………..11,95

142. Nasigoreng met kippeblokjes………………..…………………8,95

143. Nasigoreng met scampi’s, bamboe en ham……………..........13,95

144. Nasigoreng met runderlapjes………….……………….……….9,95

145. Nasigoreng met roze garnalen………………..…...…………..10,95

146. Nasigoreng “Singapore” met currysmaak…………………….11,95

147. Nasigoreng “Vegetarisch”…………..………………………….6,75

148. Nasigoreng “Special” (met ¼ kip en spiegelei)……...........………….…9,50

149. Nasigoreng met cha-shao..................……...........………….…9,50

MMeennuu’’ss

KKiipp oopp 33 wwiijjzzeenn
2255,,0000 EEUURR ((22 ppeerrss))

Chop shoy met kip
* * *
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Gepaneerde kipfilet met zoetzuur
* * *

Kippenblokjes in tep-pan
* * *

Nasigoreng

EEeenndd oopp 33 wwiijjzzeenn
3333,,0000 EEUURR ((22 ppeerrss))

Chop Shoy met eendereepjes
* * *

Eendefilet met ananas
* * *

Geroosterde eend in tep-pan
* * *

Nasigoreng

RRuunnddssvvlleeeess oopp 33 wwiijjzzeenn
2288,,0000 EEUURR ((22 ppeerrss))

Chop Shoy met runderlapjes
* * *

Runderlapjes met ananas
* * *

Runderlapjes in tep-pan
* * *

Nasigoreng

GGaarrnnaalleenn oopp 33 wwiijjzzeenn
3355,,0000 EEUURR ((22 ppeerrss))

Chop Shoy met garnalen
* * *

Garnalen in tomatensaus
* * *

Garnalen in tep-pan
* * *

Nasigoreng
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CChhiinneeeess mmeennuu AA
1133,,7755 //ppeerrss..

Kippesoep met groenten of Tomatensoep
* * *

Loempia met kip en zoetzure saus
* * *

Halve braadkip met currysaus
of

Chop Shoy met kip
of

Nasigoreng met Kippenblokjes
of

Bamigoreng met Kippenblokjes
* * * * *

CChhiinneeeess mmeennuu BB
1166,,5500 //ppeerrss..

Kampernoeliënsoep of Bamboesoep
* * *

Loempia met kip en kippensaté
* * *

Gebraden kip met kampernoelies en bamboe
of

Runderlapjes in currysaus
of

geroosterd varkensfilet (Cha-shao) in honing
* * * * *

BBooeeddddhhaa MMeennuu
((VVeeggeettaarriisscchhee mmeennuu))

1155,,0000//ppeerrss..

Zoete maïssoep
* * *

Mini-loempia’s met zoetzure saus
* * *

Chop Shoy met diverse veggies
of

Chinese groentenmix uit de wok
* * * * *
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RRiijjssttttaaffeellss

RRiijjssttttaaffeell MM11
1166,,5500 //ppeerrss.. ((vvaannaaff 22 ppeerrssoonneenn))

Bamboesoep
* * *

Gepaneerde kippenblokjes in zoetzure saus

Runderlapjes in currysaus

Babipangang in pikante saus

Nasigoreng Tropical

Vanaf 4 personen (extra schotel):

Varkensribbetjes in honingsaus

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Geroosterde eend met groenten

RRiijjssttttaaffeell MM22
1177,,5500 //ppeerrss.. ((vvaannaaff 22 ppeerrssoonneenn))

Haaievinnensoep
* * *

Kabeljauwfiletbolletjes met diverse groenten

Geroosterd varkensfilet in honingsaus

Kippenblokjes met ananas

Nasigoreng Tropical

Vanaf 4 personen (extra schotel):

Runderlapjes in pikante saus

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Eendefilet in currysaus
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RRiijjssttttaaffeell AA
1188,,5500 //ppeerrss.. ((vvaannaaff 22 ppeerrssoonneenn))

Heldere soep met Chinese kampernoelies
* * *

Chop Shoy met runderlapjes

Gepaneerde kippenblokjes met zoetzure saus

Grote Chinese garnalen in currysaus

Nasigoreng Tropical

Vanaf 4 personen (extra schotel):

Eendefilet met groenten in pikante saus

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Calamares met chinese kampernoeliën in oestersaus

RRiijjssttttaaffeell BB
1199,,7755 //ppeerrss.. ((vvaannaaff 22 ppeerrssoonneenn))

“Suan La” soep
* * *

Kabeljauwfiletbolletjes met gember in oestersaus

Kippenblokjes met Chinese champignons en gedroogde lelieblaadjes

Babipangang vergezeld van seizoengroenten in zoetzure saus

Nasigoreng Tropical

Vanaf 4 personen (extra schotel):

Runderlapjes in Gong-Bao saus op teppan

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Geroosterde pekingeend met sinaasappelsaus
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RRiijjssttttaaffeell CC
2200,,9955 //ppeerrss.. ((VVaannaaff 22 ppeerrssoonneenn))

Lentebouillon van sla en Tomaten

* * *

Eendenfilet met winterse groenten in pikante saus

Grote Chinese garnalen met groenten in oestersaus

Geroosterde varkensribbetjes in herfsthoning

Nasigoreng Tropical

Vanaf 4 personen (extra schotel):

Calamares met groenten in currysaus

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Runderlapjes in gongbao saus op teppan

RRiijjssttttaaffeell DD
2233,,9955 //ppeerrss.. ((vvaannaaff 44 ppeerrssoonneenn))

““YYOOKK TTHHAA”” ssooeepp
* * *

Dim-Sum Carrousel

* * *

Tongfilet van het huis

Geroosterde eendenfilet in lichtpikante saus van de chef

Babipangang met groenten in zoetzure saus

Kippenblokjes met Chinese groenten in oestersaus

Nasigoreng Tropical

Vanaf 6 personen (extra schotel):

Grote Chinese garnalen in gongbao-saus op teppan
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